
1 

CARTE 2026 

 

A domicile ou sur le lieu de votre choix, nous préparons sous vos yeux un véritable Méchoui à la broche et au feu 

de bois. Grâce à nos tournebroches innovants et esthétiques, nous intervenons toute l’année, par tous les temps et 

sur tous les sols sans dégradation. 

INFORMATIONS COMMANDES 

✓ Toute commande pour une prestation à domicile le samedi doit comprendre une Formule Apéritive au choix 

(L'Estuaire, Le Médoc ou Le Bassin) / un Plat chaud / un dessert pour 70 Personnes Minimum (une salade au choix 

peut remplacer le dessert). 

✓ Aucune commande ne sera validée sans réception du bon pour accord et de l’acompte indiqué dans le délai 

imparti.  

✓ Devis valable 15 jours à compter de la date d’envoi. 

✓ Toute commande passée dans les 15 jours précédant l’événement reste sous réserve de disponibilités de 

marchandises et doit être soldée dans sa totalité à la réservation.  

✓ Toute commande à J-10 jours ouvrés engendrera un forfait « organisation urgente » de 200€ TTC ou 10% du 

montant total TTC au-delà de 2000€ TTC. 

✓ Toute modification du nombre de personnes est acceptée à la baisse jusqu’à J-15 jours, et à la hausse jusqu’à 

J-7 jours avant. Passé ces délais, plus aucune modification n’est prise en compte. 

✓ A défaut de renseignement sur l’heure du passage à table, l’heure imposée sera 13h pour le déjeuner et 20h 

pour le diner. 

✓ Tout retard sur l’heure du passage à table engendre la facturation des heures supplémentaires majorées 

pour l’ensemble du personnel sur place. 

✓ Sauf accord préalable, le règlement doit nous parvenir dans sa totalité par chèque, virement ou espèces 

dans les 7 jours précédant l’événement et au plus tard la veille de l’événement. 

✓ Les indemnités kilométriques et heures de trajets sont variables selon le lieu de la réception. 

 

 

06.86.69.69.45 

www.mechoui-a-domicile.fr 
« Un savoir-faire Rare, un produit Noble, une cuisson Authentique » 

SACHEZ QUE : Nos préparations (les pièces cocktail, les Briouates, les entrées, les salades, les marinades, les 

garnitures, les couscous, les tajines…) sont réalisées par nos soins. Les pâtisseries sont préparées par nos partenaires 

qui sont des artisans locaux. 
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TARIFS 2026 
Tous les Prix sont TTC et Unitaire (Hors forfaits "chef à domicile") 

  

CONDITIONS 

CONDITIONS POUR TOUTE COMMANDE DE PRESTATION A DOMICILE LE SAMEDI :  

Toute commande doit obligatoirement comprendre une Formule Apéritive au choix (L'Estuaire, Le Médoc 
ou Le Bassin) / un Plat chaud / un dessert ou une salade pour 70 Personnes Minimum 

Les Prestations à Domicile sont par défaut en format libre-service sur buffets gérés par notre équipe.  
La mise en place, l'intendance et le rangement du mobilier et de la vaisselle sont à la charge du client.  
La mise à disposition d’une brigade de service est optionnelle et sur demande. 

     

  

DESIGNATION 
PRESTATION 
A DOMICILE LIVRAISON 

TVA 10% TVA 5,5% 

FORFAITS de CHEFS à DOMICILE     
Forfait Chef à domicile : Forfait unique pour toute intervention d'un cuisinier 
à domicile 

450,00 € X 

Forfait Chef à domicile Double : Forfait unique pour toute intervention 
d'une équipe de cuisine à domicile (ex : Rôtisserie à la broche 2 viandes 
différentes comprenant 1 agneau + 1 porcelet ou 1 broche + 1 grillade) 

700,00 € X 

  

COCKTAIL à LA CARTE PRESTATION 
A DOMICILE 

LIVRAISON 
FROIDE 

Prix par personne sur une base minimum de 25 parts par article 

Lunchs salés à l'unité : 

1,60 € / pièce 1,50 € / pièce 

Bouchées froides : Crème de saumon à l’aneth / Rillettes de thon piquillos / 
Tapenade / Tartelette à l’oignon confit / Fromage frais tomate confite / Wrap de 
jambon / Navette crème de saumon /  

Mini-Brochettes & cuillères : Magret séché comté / Banderilles d’anchois & olive 
verte / Involtini de jambon fromage / Tortilla chorizo poivron confit / Concombre 
Mozza au pesto et tomate confite / Crevette snackée soja ananas / Tomates cerise 
mozza pesto jambon sec / Cuillère de Guacamole frais crevette citron vert coriandre 
/ Cuillère de Purée de carotte au cumin / Cuillère de betterave, pomme, noix et 
fromage frais 

Paniers de crudités de saison à croquer & sauce cocktail maison 2,50 € 2,00 € 

Ardoise de charcuteries (Jambon sec, grenier médocain, saucisson, chorizo) 7,50 € 7,00 € 
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Ardoise de charcuteries PREMIUM (Jambon KINTOA, grenier médocain, 
saucisson, chorizo) 

10,00 € 9,50 € 

Ardoise de fromages (Comté, Morbier, Cantal, Mimolette) 7,50 € 7,00 € 

Bouchées chaudes "Briouates" X4 (Samossas maison au Bœuf façon kefta, 
poulet façon pastilla, saumon crevette et Courgettes fromage frais)* 

7,50 € X 

Banc d'huîtres du Médoc, SPECIALES, "La petite Canau" X3 7,50 € X 

Banc d'huîtres du Médoc, SPECIALES, "La petite Canau" X6 12,00 € X 

Atelier Plancha de la mer (Saumon, St Jacques, Gambas) 150gr 13,50 € X 

Atelier Plancha de la terre (Cœur de canard, Magret, Saucisse) 150gr 13,50 € X 

 *(Allergènes :  amandes, gluten, lactose, œufs, sésame, crustacés)     

COCKTAIL FORMULES APERITIVES PRESTATION 
A DOMICILE 

LIVRAISON 
FROIDE 

Prix par personne sur une base minimum de 25 parts par article 

Formule Apéritive l'Estuaire (Lunchs salés) : Assortiment de 9 pièces 
froides et paniers de crudités à croquer 

12,00 € 11,00 € 

Bouchées froides : Crème de saumon à l’aneth / Rillettes de thon piquillos / 
Tapenade / Tartelette à l’oignon confit / Fromage frais tomate confite / Wrap de 
jambon / Navette crème de saumon 

Mini-Brochettes & cuillère : Magret séché comté / Banderilles d’anchois & olive 
verte / Involtini de jambon fromage / Tortilla chorizo poivron confit / Concombre 
Mozza au pesto et tomate confite / Crevette snackée soja ananas / Tomates cerise 
mozza pesto jambon sec / Guacamole frais crevette citron vert coriandre / Mini 
brochettes de fruits selon la saison, (melon, pastèque, raisins, …) 

Paniers de crudités de saison à croquer & sauce cocktail maison 

Formule Apéritive le Médoc :  
18,50 € 17,50 € Formule lunchs salés "l'Estuaire" + 

Ardoise de charcuterie ou Ardoise fromage 

Formule Apéritive le Bassin :  

30,00 € X 
Formule lunchs salés "l'Estuaire" + 

Bouchées chaudes "Briouates" X4 + 

Banc d'huîtres du Médoc, SPECIALES, "La petite Canau" X3 + 

Atelier  « Plancha de la mer » ou « Plancha de la terre » 

Formule Apéritive Déjeunatoire / Dinatoire :  

30,00 € 29,00 € 

Formule Apéritive "l'Estuaire" (Lunchs salés) : Assortiment de 9 pièces froides et 
paniers de crudités à croquer 

Ardoise de charcuteries (Jambon sec, grenier médocain, saucisson, chorizo) 

Ardoise de fromages (Comté, St Nectaire, Cantal, Mimolette) 

Assortiment de 4 mignardises sucrées : Paris Brest, Eclairs chocolat et café, 
Tartelettes citron et fruits (Allergènes :  arachides, gluten, lactose, œufs, sésame) 
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LES MINIS PLATS CHAUDS PRESTATION 
A DOMICILE 

LIVRAISON 
CHAUDE 

"Cassolettes à consommer debout lors des cocktails Déjeunatoires / Dinatoires" 

Prix par personne sur une base minimum de 25 parts par article 

Paëlla terre et mer (Poulet et fruits de mer) 10,50 € 8,50 € 

Paëlla de la mer (Poisson et fruits de mer) 9,50 € 7,50 € 

Parmentier de porc confit (origine Nouvelle Aquitaine ou équivalent) 9,50 € 7,50 € 

Parmentier d'agneau confit (origine Nouvelle Aquitaine ou équivalent) 10,50 € 8,50 € 

Porcelet Français en Rôtisserie basse température (origine Nouvelle 
Aquitaine ou équivalent) 

12,50 € 10,50 € 

Agneau Français en Rôtisserie basse température (origine Nouvelle Aquitaine 
ou équivalent) 

13,50 € 11,50 € 

 

SALADES ET CRUDITES PRESTATION 
A DOMICILE 

LIVRAISON 
FROIDE 

Prix par personne sur une base minimum de 25 parts par article 

Salade Fraiche (Salade verte, tomates cerises, concombres, avocats, féta, 
oignons rouges, olives, citron) 

5,00 € 4,50 € 

Salade Méchouia (Poivrons grillés, tomates, oignons, piment) 5,00 € 4,50 € 

Salade de pommes de terre (Pommes de terre, poivrons cornus, maïs, 
cornichons, oignons rouges, persil) 

5,00 € 4,50 € 

Salade de lentilles (Lentilles vertes, tomates cerises, Féta, concombres, oignons 
rouges) 

5,00 € 4,50 € 

Composition de crudités (concombres, betteraves, carottes râpées, tomates, 
Colslow) 

5,00 € 4,50 € 

Taboulé 5,00 € 4,50 € 

Salade verte 1,00 € 1,00 € 

  

SOUPE PRESTATION 
A DOMICILE LIVRAISON 

Prix par personne sur une base minimum de 25 parts par article 

Garbure (Choux, carottes, pommes de terre, navets, poireaux, haricots blancs, 
manchons de canards confits, poitrine de porc fumée) 

9,50 € X 

Soupe Marocaine "Harira" (Agneau, tomate, pois chiche, lentilles vertes, 
vermicelles, légumes, herbes fraiches, épices) 

7,50 € X 

Soupe de Légumes de saison 4,50 € X 

*(Allergènes :  gluten, lactose, œufs)   
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LA ROTISSERIE A LA BROCHE PRESTATION 
A DOMICILE LIVRAISON  

"Authentique cuisson sur place au tourne-broche" 
Prix par personne sur une base minimum de 35 parts par article. Une garniture au choix est incluse avec 

chaque viande. 

Forfait Chef à domicile (forfait unique pour toute intervention à domicile) 450,00 € X 

Forfait Chef à domicile Double : Forfait unique pour toute intervention 
d'une équipe de cuisine à domicile (ex : Rôtisserie à la broche 2 viandes 
différentes comprenant 1 agneau + 1 porcelet ou 1 broche + 1 grillade) 

700,00 € X 

      

AGNEAUX     

Agneau Français à la broche (Nouvelle Aquitaine ou équivalent)  32,00 € X 

      

PORC     

Porcelet Français à la broche (origine Nouvelle Aquitaine ou équivalent)  30,00 € X 

Longe de Porc Français à la broche (origine Nouvelle Aquitaine ou équivalent)  26,00 € X 

      

VEAU     

Pièce de Veau Français à la broche (origine Nouvelle Aquitaine ou équivalent)  30,00 € X 

      

VIANDES PREMIUM     

Agneau de lait de Pauillac à la broche (Groupement des Eleveurs Girondins, 
Gironde, 33) 36,00 € X 

Porcelet Basque à la broche (Maison Oteiza, Pyrénnées Atlantique, 64) 36,00 € X 

Longe de Porc KINTOA à la broche (Maison Oteiza, Pyrénnées Atlantique, 64) 30,00 € X 

      

LA ROTISSERIE AU FOUR BASSE 
TEMPERATURE (Cuisson de 7h)  

PRESTATION 
A DOMICILE 

LIVRAISON 
CHAUDE 

"Cuisson lente au four, service en buffet chaud" 
Prix par personne sur une base minimum de 25 parts par article. Une garniture au choix est incluse avec chaque 

viande. 

Forfait Chef à domicile (forfait unique pour toute intervention à domicile) 450,00 € X 
      

AGNEAUX     

Agneau Français (origine Nouvelle Aquitaine ou équivalent)  27,00 € 22,00 € 

      

PORC     

Porcelet Français (origine Nouvelle Aquitaine ou équivalent)  25,00 € 20,00 € 

Longe de Porc Français (origine France)  21,00 € 16,00 € 

Longe de Porc KINTOA (Maison Oteiza, Pyrénnées Atlantique, 64) 25,00 € 20,00 € 
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VOLAILLE     

1/4 de Poulet Fermier (400/500gr) (origine Nouvelle Aquitaine ou équivalent)  18,00 € 13,00 € 

      

LA GRILLADE PRESTATION 
A DOMICILE LIVRAISON 

"Cuisson sur place au grill et à la plancha" 
Prix par personne sur une base minimum de 25 parts par article. Une garniture au choix est incluse avec 

chaque viande. 

Forfait Chef à domicile (forfait unique pour toute intervention à domicile) 450,00 € X 

Forfait Chef à domicile Double : Forfait unique pour toute intervention 
d'une équipe de cuisine à domicile (ex : Rôtisserie à la broche 2 viandes 
différentes comprenant 1 agneau + 1 porcelet ou 1 broche + 1 grillade) 

700,00 € X 

      

Brochettes de poulet mariné X2 19,50 € X 

Brochettes de veau mariné X2 21,50 € X 

Côtelettes d'agneau 4 pcs 23,00 € X 

Entrecôte de bœuf 330gr 26,00 € X 

Côte de bœuf 500gr (grillée en pièce de 1KG) 27,50 € X 

(Origine des viandes UE et FR)      
      

LES GARNITURES DES VIANDES PRESTATION 
A DOMICILE 

LIVRAISON 
CHAUDE 

Prix par personne sur une base minimum de 25 parts par article. Une garniture au choix est toujours 
incluse avec chaque viande. 

Pommes de terre grenailles grillées, yaourt grec ciboulette 2,00 € 2,00 € 

Courgettes poêlées persillade 2,00 € 2,00 € 

Haricots blanc cuisinés marinés 2,00 € 2,00 € 

Haricots flageolets marinés 2,00 € 2,00 € 

Haricots verts poêlés (avec champignons frais +1€) 2,00 € 2,00 € 

Ratatouille Maison 3,50 € 3,50 € 

Piperade Maison 3,50 € 3,50 € 

      

LES ENFANTS (-12ans) PRESTATION 
A DOMICILE LIVRAISON 

Suprême de poulet mariné 8,00 € 8,00 € 
Saucisse de Toulouse ou saucisses chipolatas 8,00 € 8,00 € 
Parmentier de bœuf 8,00 € 8,00 € 
Salade de fruits frais 2,50 € 2,50 € 
OU Remise de 50% sur le même plat que les adultes   X 
(Origine des viandes UE et FR)  

      



7 

PLATS CHAUDS PRESTATION 
A DOMICILE 

LIVRAISON 

Prix par personne sur une base minimum de 25 parts par article 

Forfait Chef à domicile (forfait unique pour toute intervention à domicile) 450,00 € X 

      

Paëlla terre et mer (Poulet, fruits de mer et Gambas géante) 19,00 € 14,00 € 

Paëlla de la mer (Poisson, fruits de mer  et Gambas géante) 20,00 € 15,00 € 

Parmentier de porc confit et salade verte 18,00 € 13,00 € 

Parmentier d'agneau confit et salade verte 20,00 € 15,00 € 

Couscous de Poulet et ses légumes 20,00 € 15,00 € 

Couscous d'Agneau et ses légumes 21,00 € 16,00 € 

Couscous 2 viandes (Agneau et Poulet) et ses légumes 22,00 € 17,00 € 

Supplément merguez grillée 2,00 € 2,00 € 

Tajine de Poulet aux olives et légumes 18,00 € 13,00 € 

Tajine d'Agneau aux pruneaux, amandes grillées et pommes de terre 20,00 € 15,00 € 

(Origine des viandes UE et FR)  
      

PLATS VEGETARIENS      

Tajine aux légumes de saison 15,00 € 12,00 € 

Curry de lentilles aux pois chiches 15,00 € 12,00 € 

Chili sin carne au tofu 15,00 € 12,00 € 

Curry de légumes au lait de coco 15,00 € 12,00 € 

      

LES CHAUFFE-PLATS 
PRESTATION 
A DOMICILE 

LIVRAISON 

Le service de chauffe-plats permet un maintien chaud des plats sur les buffets pendant tout le service. 

*Prix par personne au prorata du nombre de parts commandées en plat chaud 

Service de chauffe-plats sur buffet / chafing dish 2,50 € 2,00 € 

Service de chauffe-plats sur la rôtissoire 1,50 € X 

   

PLATS FROIDS PRESTATION 
A DOMICILE 

LIVRAISON 

"Plats froids à agrémenter avec nos assortiments de salades" 
Prix par personne sur une base minimum de 25 parts par article 

Filet de saumon X 10,50 € 

Rôti de bœuf X 10,50 € 

Rôti de porc X 8,50 € 

Pilon de poulet X 6,50 € 
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DESSERTS PRESTATION 
A DOMICILE 

LIVRAISON 
FROIDE 

Prix par personne sur une base minimum de 25 parts par article 

Ardoise de 4 fromages (Brie de Meaux, St Nectaire Fermier, Comté, Chèvre) 6,00 € 5,50 € 

Ardoise de fromage de brebis (Tranché avec confiture de cerise noire) 6,00 € 5,50 € 

Salade de fruits frais 5,00 € 4,50 € 

Assortiment de 4 mignardises sucrées : Paris Brest, Eclairs chocolat et café, 
Tartelettes citron et fruits (Allergènes :  arachides, gluten, lactose, œufs, sésame) 6,50 € 6,00 € 

Assortiment de 4 pâtisseries Françaises et Orientales : Cannelé, Macaron, 
Briouate, Corne de Gazelle (Allergènes :  arachides, gluten, lactose, œufs, sésame) 6,50 € 6,00 € 

Assortiment de 4 pâtisseries Orientales : Briouate, Corne de Gazelle, Makroud, 
Boule abricot confit (Allergènes :  arachides, gluten, lactose, œufs, sésame) 

6,50 € 6,00 € 

Mousse choco-noisette 5,00 € 4,50 € 

Riz au lait vanille de Madagascar 6,00 € 5,50 € 

      

MENUS ET REMISES PRESTATION 
A DOMICILE 

LIVRAISON 
FROIDE ET 
CHAUDE 

Formule Apéritive + Plat chaud + Dessert ou Salade : Dès 70 personnes REMISE DE 5% REMISE DE 
5% 

Formule Apéritive + Plat chaud + Dessert ou Salade : Dès 140 personnes REMISE DE 7% 
REMISE DE 

7% 

Formule Apéritive + Plat chaud + Dessert ou Salade : Dès 210 personnes REMISE DE 10% REMISE DE 
10% 

Plat unique : Dès 140 personnes REMISE DE 5% REMISE DE 
5% 

Plat unique : Dès 210 personnes REMISE DE 8% REMISE DE 
8% 

      

COMPLEMENTS ET OPTIONS PRESTATION 
A DOMICILE LIVRAISON 

Nappage jetable en toile Blanc (1 rouleau de 50 mètres) 99,00 € 99,00 € 

Pain Baguette Tradition OU Boule de campagne (85gr) 0,90 € 0,90 € 

Pains spéciaux (céréales, graines, fruits secs) 1,50 € 1,50 € 

Café (en percolateur avec gobelets kraft et touillettes inclus) 1,00 € X 

Thé / Infusions (avec gobelets kraft et touillettes inclus) 1,50 € X 

Thé vert à la menthe fraîche Maison 2,00 € X 

Forfait soft : Eaux ABATILLES plate et gazeuse, Coca-Cola, Orangina, Ice Tea, 
Jus de fruit Orange et Pomme 3,90 € X 

Forfait eaux (Eaux plates et gazeuses ABATILLES) 1,90 € X 

Punch Maison (au litre) 12,50 € 12,50 € 

Sangria Maison (au litre) 10,00 € 10,00 € 

Glaçons ou Glace pilée Spéciale Cocktail (en sac de 10KG) 30,00 € X 
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PACK VAISSELLE PRESTATION 
A DOMICILE LIVRAISON 

Les PACK PRO et PACK LUXE sont de la vaisselle de location. Sans la présence d’une équipe de service ils sont en 
gestion libre. Possibilité de moduler votre commande sur mesure en fonction de vos besoins. Ces prix ne comprennent 
pas la livraison ni le nappage. Tout article détérioré ou non restitué sera facturé à sa valeur de remplacement. Prix par 
personne. 

PACK ECO : Vaisselle jetable 100% BIODÉGRADABLE 
1 Assiette lunch 21cm en pulpe de canne à sucre 
1 Assiette plate 26cm en pulpe de canne à sucre 
1 Kit individuel de couverts en bois (fourchette, couteau, cuillère à café) 
1 serviette jetable Bordeaux 
2 Gobelets kraft 20 cl 

2,95 € 2,95 € 

PACK PRO : Location de vaisselle & serviette jetable 
1 Assiette lunch 21cm en porcelaine blanche HARMONY 
1 Assiette plate 27cm en porcelaine blanche HARMONY 
1 Fourchette SOHO 
1 Couteau SOHO 
1 Cuillère à café SOHO 
1 Serviette jetable Bordeaux 
1,5 Verre à pied ELEGANCE 24cl pour le cocktail 
2 Verres à pied ELEGANCE 24cl pour le repas 

4,95 € 4,95 € 

PACK LUXE : Location de vaisselle & serviette coton 
2 assiettes lunch 21cm en porcelaine blanche gamme DUNE 
1 Assiette plate 27cm en porcelaine blanche gamme DUNE 
1 Fourchette SOHO 
1 Couteau SOHO 
1 Fourchette à entremets SOHO 
1 Couteau à entremets SOHO 
1 Cuillère à café SOHO 
1 Cuillère à moka SOHO 
1 Serviette Coton Blanc  
2 Verres à pied ÉLÉGANCE 19cl (cocktail)  
2 Verres à pied ÉLÉGANCE 19cl + 24cl (repas)  
1 Flûte à champagne ÉLÉGANCE 
1 Tasse et sous tasse à café en porcelaine blanche 

8,95 € 8,95 € 

      

MOBILIER PRESTATION 
A DOMICILE LIVRAISON 

Chaise festivale : Une chaise idéale pour vos réceptions en extérieur et ou 
intérieur. 2,60 € 2,60 € 

Chaise opale blanche : Design et élégant, le look minimaliste de la chaise Opale 
apporte de la modernité à vos réceptions 7,76 € 7,76 € 

Chaise Trocadéro blanche : Une très jolie chaise blanche d'extérieur dans un style 
classique et campagnard. 3,80 € 3,80 € 

Chaise Trocadéro Wood : La chaise Trocadéro Wood vient compléter la gamme 
existante. Elle s'accorde parfaitement avec la table Trocadéro. 3,80 € 3,80 € 

Chaise Napoléon III blanche pliante : Toute blanche, pliante et stylée : cette 
chaise cumule les avantages en termes d'esthétisme et de praticité. 8,52 € 8,52 € 
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Chaise St Remy : Cette chaise en bois au style Bistrot s'adaptera à vos différentes 
thématiques de déjeuners et de dîners. Avec son armature en bois, elle apportera 
de l'authenticité à vos mises en scène. Son plus : elle est empilable. 

12,58 € 12,58 € 

Le banc kermesse blanc : Simple et pratique, il permet de faire asseoir environ 4 
personnes pour des moments de détente pour des repas conviviaux. Associez ce 
banc avec le mobilier Kermesse. Ce banc Kermesse 220 x 25 cm s'utilise aussi bien 
pour des réceptions extérieures comme des déjeuners en intérieur. Il s'associe 
avec la table Kermesse blanche 220 x 70 cm. 
Le banc Kermesse existe également en noir. 

19,00 € 19,00 € 

Table rectangulaire 100x200 : Cette table rectangulaire, simple et fonctionnelle, 
peut accueillir jusqu'à 8 convives. Décorée à votre guise ou recouverte d'une nappe 
et d'accessoires de décoration, c'est l'élément indispensable de votre réception. 

12,93 € 12,93 € 

Table Wood rectangulaire 80x220 H77 : Pour un événement aux accents naturels 
et chics : la table Wood sera parfaite ! Pas besoin de nappage pour cette table avec 
un plateau en chêne. Accompagnée de la chaise Trocadéro, elle se positionne 
aussi bien en intérieur qu'en extérieur. Table rectangulaire pliante en bois 
Dimensions : 90 x 220 cm H 77 cm Matières : structure métal et plateau chêne 

59,90 € 59,90 € 

Table ronde Ø185cm : Cette table ronde toute simple peut accueillir jusqu'à 12 
convives. Mode d'emploi : recouvrez la table d'un molleton coton ou synthétique et 
d'une nappe. 

12,93 € 12,93 € 

Ce buffet de 100 x 200 cm : d’une hauteur de 94cm se compose d’un plateau en 
bois ignifugé et de quatre pieds repliables en acier. 
Sa largeur idéale pour vos buffets, en fera le meuble parfait pour vos petits 
déjeuners, cocktails, vins d’honneur ou vos buffets de desserts. 
Efficace, pratique et économique, il s’adapte à tous vos lieux de réception, en 
intérieur comme en extérieur. 
Il ne vous reste qu’à imaginer le nappage et la vaisselle qui viendront habiller votre 
table. 

12,93 € 12,93 € 

Le buffet pliant houssé blanc "3 faces » 80X200 : C'est le buffet idéal pour les 
réceptions avec son tendu parfait pour un rendu optimal. Quelques minutes 
suffisent pour mettre en place la housse sur une structure pliante très légère et 
facile à manipuler. La version du buffet "3 faces" convient aux cocktails avec maître 
d'hôtel, laissant un très grand espace de stockage, facile d'accès. Existe en noir. 

59,40 € 59,40 € 

Nappe coton blanc pour TABLE RECTANGULAIRE : 210 X 400 cm  13,73 € 13,73 € 

Nappe coton blanc pour TABLE RONDE : 240 x 240 cm 13,73 € 13,73 € 

*Les plats en livraison chaude sont livrés chauds en caisson isotherme. Prix ttc et unitaire sur base de 25 personnes 

minimum, hors frais de livraison et de reprise (frais variables selon les distances). La reprise du matériel se fait 

dans les 48 heures suivant la livraison. La reprise peut être gratuite si le client ramène le matériel sous 48 heures 

après la livraison. Les contenants des articles en livraisons sont par défaut en jetable sauf pour l’option du service 

de chauffe-plats où les plats sont en inox et le caisson isotherme est laissé sur place. La livraison est brute et la 

mise en place des produits livrés est à la charge du client. Les prix peuvent varier selon le cours du marché et 

augmentations légales en vigueur. Les prix indiqués sont unitaires et toutes taxes comprises (TVA 5,5% pour les livraisons et 

10% pour les prestations à domicile). Les locations de vaisselles, mobiliers, Personnel de Service, boissons et toutes autres 

options ne sont pas inclus. Les options et services sont sous réserve de disponibilité. Voir CGV en Annexe du devis. 
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www.mechoui-a-domicile.fr 

http://www.mechoui-a-domicile.fr/

