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CARTE 2024 

 

A domicile ou sur le lieu de votre choix, nous préparons sous vos yeux un véritable Méchoui à la broche et au feu 

de bois. Grâce à nos tournebroches innovants et esthétiques, nous intervenons toute l’année, par tous les temps et 

sur tous les sols sans dégradation. 

INFORMATIONS COMMANDES 

✓ Toute commande pour une prestation à domicile le samedi doit comprendre un menu* (hors menu estival) 

au choix pour 70 convives minimum.  

✓ Aucune commande ne serait validée sans réception du bon pour accord et de l’acompte indiqué dans le 

délai imparti.  

✓ Devis valable 15 jours après la date d’envoi. 

✓ Toute commande passée dans les 15 jours précédant l’événement reste sous réserve de disponibilités de 

marchandises et doit être soldée dans sa totalité à la réservation.  

✓ Toute commande de dernière minute (J-7 jours) engendrera un forfait « organisation urgente » de 200€ ttc 

et 10% du montant total TTC au-delà de 2000€ ttc. 

✓ Toute modification du nombre de personnes est acceptée à la baisse jusqu’à J-15 jours, et à la hausse jusqu’à 

J-7 jours avant. Passé ces délais, plus aucune modification n’est prise en compte. 

✓ A défaut de préciser une heure de passage à table, l’heure imposée sera 13h pour le déjeuner et 20h pour 

le diner. 

✓ Tout retard sur l’heure du passage à table engendre la facturation des heures supplémentaires majorées 

pour l’ensemble du personnel sur place. 

✓ Sauf accord préalable, le règlement doit nous parvenir dans sa totalité par chèque, virement ou espèces 

dans le mois précédent l’événement et au plus tard à l’arrivée des équipes sur site. 

✓ Les indemnités kilométriques et heures de trajets sont variables selon le lieu de la réception 

✓ CLAUSE « COVID-19 » : En cas d’annulation dû à une période de confinement ou d’interdiction de 
rassemblement annoncée par les autorités compétentes, aucun frais d’annulation ne sera prélevé. 
Néanmoins les acomptes encaissés sont reconduits pour tout report dans une période de 18 mois à compter 
de la date de l’événement initial, sous réserve de disponibilités. A défaut de report ou à l’expiration du délai 
les acomptes encaissés sont conservés dans leur totalité. 

06.86.69.69.45 

www.mechoui-a-domicile.fr 
« Un savoir-faire Rare, un produit Noble, une cuisson Authentique » 

SACHEZ QUE : Nos préparations (les pièces cocktail, les Briouates, les entrées, les salades, les marinades, les 

garnitures, les couscous, les tajines…) sont réalisées par nos soins. Les pâtisseries sont préparées par nos partenaires 

qui sont des artisans locaux. 
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LES MENUS 
*Les prix sont TTC et par personne. Il est possible de choisir deux viandes à partir de 70 personnes. Une 
garniture au choix est incluse. Tout produit ou supplément sont sur une base minimum de 25 parts. ** 
Le forfait rôtisseur à domicile (450€ ttc) est inclus dans le forfait de départ. Il n’est pas facturé pour les 
livraisons. Les prix des menus comprennent un plat chaud jusqu’à 28€ ttc. Une plus-value s’ajoute aux 
menus pour les plats au-delà de 28€ ttc. Aucune diminution du prix n’est possible pour les viandes de 
tarif inférieur. 
Le mobilier, la vaisselle, le personnel de service, les pains, les boissons soft et alcools et tout article non 

indiqué ne sont pas inclus aux menus. Par défaut tous les produits proposés sont mis à dispositions par 

nos équipes sur les buffets. Aucune intendance de la salle ne peut être faite sans personnel de service. 

Prestation à domicile le samedi : MENU OBLIGATOIRE* pour 70 convives minimum 
 
 

PRESTATION A DOMICILE 

 
Forfait rôtisseur à domicile          450€ 

Prix pour les plus-values des viandes sur les menus : 

➢ Agneau « Petit Prince » des Eleveurs Girondins :       +2€ 

➢ Porcelet Fermier « Noir de Cambes » :        +2€ 

➢ Pièce de Veau Français :          +2€ 

➢ Agneau de lait de Pauillac :          +8€ 

➢ Porcelet Basque de la vallée des Aldudes :        +8€ 

 

MENU ESTIVAL 36,50€* 
➢  

➢ Salade au choix (voir page 8) 

 

➢ Pièce de viande à la broche ou grillade (voir page 9 à 11) 
& une garniture au choix sur la carte 

(Ratatouille +1,50€) 

 

➢ Dessert au choix (voir page 8) 
(Pâtisseries +1,50€) 



3 

MENU GOURMAND 43,50€* 

 

 

➢ Assortiment de 5 pièces apéritives froides au choix :  
(Allergènes : arachides, gluten, crustacés, lactose, œufs, mollusque, poisson, sésame, soja) 

Blini Crème de saumon à l’aneth  /  Blini Rillettes de thon piquillos  /  Canapé Tapenade  /  Tartelette à 

l’oignon confit  /  Canapé Fromage frais tomate confite  /  Wrap de jambon  /  Navette crème de saumon 

/  Pic Magret séché comté  /  Pic Banderilles d’anchois & olive verte  /  Pic Involtini de jambon fromage  /  

Pic Tortilla chorizo poivron confit  /  Pic Tomates cerise Mozza au pesto, basilic frais et jambon  /  Pic 

Crevette snackée soja ananas  /  Cuillère Guacamole frais crevette citron vert coriandre  /  Purée de carotte 

au cumin amande. 

Pièce supplémentaire +1,50€ 

 

➢ Salade au choix sur la carte (voir page 8) 

 

 

➢ Pièce de viande à la broche ou grillade (voir page 9 à 11) 

& une garniture au choix sur la carte 

(Ratatouille +1,50€) 

 

 

➢ Dessert au choix sur la carte (voir page 8) 
(Pâtisseries +1,50€) 
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MENU DEGUSTATION 

 

➢ Formule apéritive au choix :  
(Allergènes : arachides, gluten, crustacés, lactose, œufs, mollusque, poisson, sésame, soja) 

 

• Avec formule L’ESTUAIRE : 43,50€* 
5 Bouchées froides + 3 Mini brochettes + 1 Cuillère + Paniers de crudités à croquer  

 

• Avec formule LE MEDOC : 49,50€* 
5 Bouchées froides + 3 Mini brochettes + 1 Cuillère + Paniers de crudités à croquer  

+ 1 Atelier ou 1 Ardoise au choix 

 

• Avec formule LE BASSIN : 60€* 
5 Bouchées froides + 3 Mini brochettes + 1 Cuillère + Paniers de crudités à croquer  

+ 1 Atelier ou 1 Ardoise au choix 

+ 1 Banc d’huîtres : « Les Parcs de l’impératrice » LA SPECIALE N°3 : 3 pièces 

+ 1 Atelier Plancha au choix 

 
 

 

➢ Pièce de viande à la broche ou grillade (voir page 9 à 11) 

& une garniture au choix sur la carte 

(Ratatouille +1,50€) 

 

 

➢ Dessert au choix sur la carte (voir page 8) 
(Pâtisseries +1,50€) 
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FORMULES APERITIVES 
Prix ttc Unitaire base 25 minimum de personnes 

 

FORMULE APERITIVE L’ESTUAIRE : 12€   

(Allergènes : arachides, gluten, crustacés, lactose, œufs, mollusque, poisson, sésame, soja) 

• 5 Bouchées froides : 

Crème de saumon à l’aneth, Rillettes de thon piquillos, Tapenade, Tartelette à l’oignon confit, Fromage 

frais tomate confite, Wrap de jambon, Navette crème de saumon et œufs de Capelan 

 

• 3 Mini brochettes & 1 cuillère : 
Magret séché comté, Banderilles d’anchois & olive verte, Involtini de jambon fromage, Tortilla chorizo poivron 

confit, Concombre Mozza au pesto et tomate confite, Crevette snackée soja ananas, Tomates cerise mozza 

pesto jambon sec, Guacamole frais crevette citron vert coriandre, Purée de carotte au cumin, Mini brochettes 

de fruits selon la saison, (melon, pastèque, raisins, …) 

• Paniers du jardinier : 
Paniers de crudités de saison à croquer & sauce cocktail maison 

 

FORMULE APERITIVE LE MEDOC : 18,50€ 
(Allergènes : arachides, gluten, crustacés, lactose, œufs, mollusque, poisson, sésame, soja) 

• Assortiment de 5 Bouchées froides + 3 Mini brochettes + 1 

Cuillère + Paniers de crudités à croquer  

• + 1 Assortiment de 4 pièces chaudes OU 1 Ardoise : 

- Assortiment de 4 Pièces chaudes « Briouates » : 
« Les Briouates sont des feuilles de brick farcies et pliées en triangle. Nous les cuisons sur place, 
vous les dégustez chaudes. » 
BRIOUATES : Poulet Fermier façon pastilla, Saumon frais et crevettes, Bœuf façon Kefta, Courgette 

feta  

 

- OU Ardoise de charcuteries 

(Assortiment de charcuteries : Chiffonnade de jambon sec, Dés de Grenier Médocain, Effeuillade 

de saucissons) 

- OU Ardoise de fromages 

(Assortiment de Brie, St Nectaire, Comté, Chèvre)  
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FORMULE APERITIVE LE BASSIN : 29,90€ 
 

• Assortiment de 5 Bouchées froides + 3 Mini brochettes + 1 

Cuillère + Paniers de crudités à croquer  
 

• + 1 Assortiment de 4 pièces chaudes OU 1 Ardoise : 

- Assortiment de 4 Pièces chaudes « Briouates » : 
« Les Briouates sont des feuilles de brick farcies et pliées en triangle. Nous les cuisons sur place, 
vous les dégustez chaudes. » 
BRIOUATES : Poulet Fermier façon amande, Saumon frais et crevettes, Bœuf façon Kefta, 

Courgette feta  

 

- OU Ardoise de charcuteries 
(Assortiment de charcuteries : Chiffonnade de jambon sec, Dés de Grenier Médocain, Effeuillade 

de saucissons) 

- OU Ardoise de fromages 
(Assortiment de Brie, St Nectaire, Comté, Chèvre, Morbier) 

 

• + 1 Banc d’huîtres :  

« Les Parcs de l’impératrice » 

LA SPECIALE N°3 : 3 pièces 

• + 1 Atelier Plancha de la Mer OU Plancha de la Terre : 

- PLANCHA DE LA MER :  
Animation conviviale avec un assortiment de pièces chaudes grillées en direct et à picorer autour de la 

plancha avec des Noix de St Jacques, Dés de Saumon et Crevettes marinées 

 

- PLANCHA DE LA TERRE :  

Animation conviviale de pièces chaudes grillées en direct et à picorer autour de la plancha avec Cœurs de 

canards, Tranches de Magret de canards, Tronçons de saucisses grillées 
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CARTE APERITIVE 
Prix ttc Unitaire base 25 personnes minimum 

ARDOISES                                          
• Ardoise de charcuteries :        7,50€  
Assortiment de Chiffonnade de jambon sec, Dés de Grenier Médocain, Effeuillade de saucissons. 

• Ardoise de fromages :         7,50€ 

Assortiment de Brie de Meaux, St Nectaire Fermier, Comté, Buche de chèvre 

BOUCHEES CHAUDES 
(Allergènes : arachides, gluten, crustacés, lactose, œufs, mollusque, poisson, sésame, soja) 

« Les Briouates sont des feuilles de brick farcies et pliées en triangle. Nous 

les cuisons sur place, vous les dégustez chaudes. » 

BRIOUATES : Poulet Fermier façon pastilla, Saumon frais et crevettes, Bœuf 

façon Kefta, Courgette feta  

- 4 Pièces : 7,50€   - 6 Pièces : 10€   - 8 Pièces : 13€ 

 

BANC D’HUITRES DU BASSIN 

Inclus : pains tranchés, du beurre demi-sel, du citron frais rinces doigts et fourchettes à huitres. 

« Huîtres Les parcs de l’impératrice » 

LA PERLE N°3 :     LA SPECIALE N°3 :    LA CLASSIQUE N°3 : 

- 6 pièces : 15€   - 6 pièces : 12€   - 6 pièces : 9€ 

- 9 pièces : 22€   - 9 pièces : 12€   - 9 pièces : 13€ 

ATELIER PLANCHA 

• PLANCHA DE LA MER :         13,50€ 

Animation conviviale avec un assortiment de pièces chaudes grillées en direct et à picorer autour de la 

plancha avec des Noix de St Jacques, Dés de Saumon et Crevettes marinées 

• PLANCHA DE LA TERRE :        13,50€ 

Animation conviviale de pièces chaudes grillées en direct et à picorer autour de la plancha avec Cœurs de 

canards, Tranches de Magret de canards, Tronçons de saucisses grillées 
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CARTE DES PLATS 
Prix ttc Unitaire base 25 personnes minimum 

SALADES 

 

• Salade Méchouia          4,95€ 
Légumes Cuits : poivrons braisés, tomates fraiches, oignons, huile d’olive, Aïl, Piment 

• Salade Papy Jacques         4,50€ 
Tomates, concombres, poivrons corne de bœuf, oignons, citron, olives noires, huile d’olive 

• Salade verte de Maman (Allergènes : sésame)       2,50€  
Assortiment de jeunes pousses, betteraves et 3 graines (sésame, courge et tournesol) 

• Salade verte                                                                                                                1,50€ 

Roquette et/ou mâche 

• Salade de pommes de terre        4,50€ 
Pommes de terre, tomates, poivrons, cornichons, olives, œufs, échalotes, coriandre, huile d’olive 

• Salade Fraiche          4,95€ 
Jeunes pousses, tomates cerises, tomates confites, concombre, avocats, olives, feta, fines herbes, huile 

d’olive 

• Salade de tomates d’été (seulement en saison)     3,95€ 
Tomates de saisons (variétés nobles) Feta, basilic frais, huile d’olive 

• Composition de crudités         4,95€ 
Composition de carottes râpées, betteraves, concombres, poireaux, tomates, chou rouge, vinaigrettes 

• Taboulé                                                                                                                        4,95€ 

SOUPES 

• Garbure                                                                                                                  9,50€ 
Choux, carottes, pommes de terre, navet, poireau, jambon, haricots blancs, manchons de canards, poitrine 

fumée 

• Soupe de légumes                                                                                                      4,50€ 
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DESSERTS 

• Ardoise de 4 fromages          5,95€  
Brie de Meaux, St Nectaire Fermier, Comté, Buche de chèvre 

• Ardoise de fromage de brebis         5,95€  
Tranchés avec confiture de cerise noire 

• Salade de fruits frais         4,95€ 
 

• 4 Pâtisseries Françaises et/ou Orientales      6,95€  
Cannelé, Macaron, Briouate, Corne de Gazelle  

(Allergènes : arachides, gluten, lactose, œufs, sésame) 

• 4 mignardises sucrées                                                                                              6,95€ 

Paris Brest, éclair chocolat, tarte citron, tarte aux fruits 
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LA ROTISSERIE A DOMICILE 
TARIFS INCLUANT : Les viandes et l’accompagnement chaud, la Cuisson et la Découpe sur place par un 
rôtisseur (ainsi que le matériel de cuisson, les Combustibles, la Marinade maison « recette Familiale ») 

*Les prix sont TTC et par personne. Il est possible de choisir deux viandes à partir de 70 personnes. Une 
garniture au choix est incluse. Tout supplément est sur une base minimum de 25 parts. 

** Le forfait rôtisseur à domicile (450€ ttc) est inclus dans le forfait de départ. Il n’est 
pas facturé pour les livraisons. 

Rôtisserie à domicile le samedi : MENU OBLIGATOIRE* pour 70 convives minimum 
 
 

PRESTATION A DOMICILE 

 
Forfait rôtisseur à domicile          450€ 
  

L’INDISPENSABLE DU SERVICE CHAUD : 

Service Chauffe-plats sur Rôtissoire :        1,50€ 

Service Chauffe-plats sur Buffet :          2,50 € 

 
 

VOLAILLE  

Poulet Fermier Français à la broche      26,50 €*  

« Origine France » 

Dès 1377,50€ pour 35 personnes puis 28€ par personne** 

 

VEAU 

Pièce de veau          30 €*  

« Epaule et/ou carré de veau Origine France » 

Dès 1500€ pour 35 personnes puis 30€ par personne**  
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AGNEAUX  

Méchoui Agneau Girondin Le Petit Prince    30 €* 

« Origine Gironde, (33), France » 

Dès 1500€ pour 35 personnes puis 30€ par personne** 

 

Méchoui Agneau de lait de Pauillac     36 €* 

« Origine Gironde, (33), France » (Produit saisonnier disponible de décembre à juillet) 

Dès 1350€ pour 25 personnes puis 36€ par personne** 

 

Méchoui Agneau d’importation UE     28 €* 

 « Origine France, Irlande, Angleterre, Espagne » 

Dès 1430€ pour 35 personnes puis 28€ par personne** 

PORC  

Porcelet Fermier Noir de Cambes     30 €* 

« Origine Lot et Garonne, (47), France » 

Dès 1500€ pour 35 personnes puis 30€ par personne** 

 

Porcelet Basque des Aldudes      36 €*  

« Origine Pyrénées Atlantique, (64), France » (A commander avant J-30) 

 Dès 1350€ pour 25 personnes** 

 

Porcelet d’importation UE        28 €* 

« Origine Allemagne, Belgique, France » 

Dès 1430€ pour 35 personnes puis 28€ par personne** 
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LES GRILLADES 
Une garniture au choix est incluse avec toutes les viandes grillées 

• Brochettes de poulet marinées       19,50 € 

• Brochettes de veau marinées        21,50 € 

• Suprêmes de Poulet Fermier marinées       20 € 

• Côtelettes d’agneau grillées        23 € 

• Côte de veau          24 € 

• Entrecôte de bœuf         25,50 € 

• Cotes de bœuf           27,50 € 

LES ENFANTS 

• Suprême de poulet mariné         8 € 

• Saucisse de Toulouse ou chipolatas       8 € 

• Brochettes de dinde mariné         8 € 

 

LES GARNITURES DU PLAT CHAUD 
Une garniture au choix est incluse avec toutes les viandes grillées. Toute garniture 

supplémentaire est facturée sur une base de 25 parts minimum. 

 

• Pommes de terre Grenailles grillées       2€ 
 à l’huile d’olive, Herbes provençales et sel de Guérande  

• Courgettes poêlées          2€ 

à l’huile d’olive et persillade 

• Haricots marinés           2€ 

aux aromates du jardin  

• Haricots verts poêlées          2€ 

au beurre et persillade 

• Ratatouille Maison          3,50€ 

aux légumes du soleil (+1,50€ si 1er choix de garniture)      

• Salade verte          1,50€ 

• Piperade                                                                                                                      3,50€ 
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LES SERVICES + 

LES COMPLEMENTS 

• Pack Sanitaire (Masques, Gel hydroalcoolique sur tables et buffets)   1€  

• Nappage jetable en toile Blanc (au mètre linéaire)    2€   

• Pains Baguette Tradition OU Boule de campagne     0,90€  

• Pains spéciaux (céréales, graines, fruits secs)     1,50€  

• Café            1€  

• Thé vert à la menthe fraîche OU Assortiment de Tisane   1,50€  

• Forfait soft           3,90€  

Eaux ABATILLES plate et gazeuse, Coca-Cola, Orangina, Ice Tea Jus de fruit Orange et Pomme  

• Forfait eaux (Eaux plates et gazeuses ABATILLES)      1,90€  

• Punch Maison (au litre)          9,90€ 

• Sangria Maison (au litre)         8,90€  

• Glaçons ou Glace pilée Spéciale Cocktail (en sac de 10KG)   30€  

 

LES VINS 
Les vins sont vendus par carton de 6 bouteilles 

 

BLANC 

 

Château Valoux    Pessac Léognan      10€  

Château Camarsac    Entre deux mers      10€  

Les chênes de Bouscaut   Pessac Léognan     20€  

 
ROUGE 

 

Château Rocher Gardat   Montagne St Emilion     13,50€  

Château de Camarsac   Bordeaux Supérieur     9,50€  

Château Vieux Chantecaille  St Emilion      19,50€  

Château La Tour de Bessan  Margaux       29€  

Les chênes de Bouscaut   Pessac Léognan     20€  

Château Gouprie    Pomerol      30€  

 

ROSE 

 

Domaine de la Croix – cru classé  Côtes de Provence     14,50€  
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PACK VAISSELLE 
Les PACK PRO et PACK LUXE sont de la vaisselle de location. Sans la présence d’une 
équipe de service ils sont en gestion libre. Possibilité de moduler votre commande sur 
mesure en fonction de vos besoins. Ces prix ne comprennent pas la livraison ni le 
nappage. Tout article détérioré ou non restitué sera facturé à sa valeur de remplacement. 

  

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PACK ECO 2,95€/personne  

 

Vaisselle jetable 100% BIODEGRADABLE  

1 Assiette lunch 21cm en pulpe de canne à sucre  

1 Assiette plate 26cm en pulpe de canne à sucre  

1 Kit individuel de couverts en BOIS* (fourchette, couteau, cuillère à café)  

1 1serviette jetable Bordeaux  

2 Gobelets kraft 20 cl  
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PERSONNEL DE SERVICE 
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LE MOBILIER 

 
Afin de vous apporter le meilleur service, nous travaillons en partenariat avec les meilleurs prestataires de la 
région pour vous fournir le mobilier nécessaire. Il vous est également possible de visiter leur show-room à 
Blanquefort pour vous donner un aperçu des produits proposés. Vous trouverez ci-dessous les principaux 
articles en location, il est possible de choisir d’autres options. 

 

 

 DESIGNATION et DESCRIPTION PRIX à L’UNITE 

 

Chaise opale blanche 
 
Design et élégant, le look minimaliste de la chaise Opale 
apporte de la modernité à vos réceptions 

7,76€ 

 

Chaise festivale 
 
Une chaise idéale pour vos réceptions en extérieur et ou 
intérieur. 

2,60€ 

 

Chaise Trocadéro blanche 
 
Une très jolie chaise blanche d'extérieur dans un style 
classique et campagnard. 

3,80€ 

 

Chaise Trocadéro Wood 
 
La chaise Trocadéro Wood vient compléter la gamme 
existante. Elle s'accorde parfaitement avec la table 
Trocadéro. 

3,35€ 

 

Chaise Napoléon III blanche pliante 
 
Toute blanche, pliante et stylée : cette chaise cumule les 
avantages en termes d'esthétisme et de praticité. 

8,52€ 

 

Chaise St Remy 
 
Cette chaise en bois au style Bistrot s'adaptera à vos 
différentes thématiques de déjeuners et de dîners. Avec 
son armature en bois, elle apportera de l'authenticité à 
vos mises en scène. Son plus : elle est empilable. 

12,58€ 

 

Le banc kermesse blanc est simple et pratique. Il permet 
de faire asseoir environ 4 personnes pour des moments 
de détente pour des repas conviviaux. Associez ce banc 
avec le mobilier Kermesse. Ce banc Kermesse 220 x 25 
cm s'utilise aussi bien pour des réceptions extérieures 
comme des déjeuners en intérieur. Il s'associe avec la 
table Kermesse blanche 220 x 70 cm. 
Le banc Kermesse existe également en noir. 

19€ 
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Table rectangulaire 100x200 
 
Cette table rectangulaire, simple et fonctionnelle, peut 
accueillir jusqu'à 8 convives. Décorée à votre guise ou 
recouverte d'une nappe et d'accessoires de décoration, 
c'est l'élément indispensable de votre réception. 

12,93€ 

 

Table Wood rectangulaire 80x220 H77 
 
Pour un événement aux accents naturels et chics : la 
table Wood sera parfaite ! Pas besoin de nappage pour 
cette table avec un plateau en chêne. Accompagnée de la 
chaise Trocadéro, elle se positionne aussi bien en 
intérieur qu'en extérieur. Table rectangulaire pliante en 
bois Dimensions : 90 x 220 cm H 77 cm Matières : 
structure métal et plateau chêne 

57,02€ 

 

Table ronde Ø185cm 
 
 
Cette table ronde toute simple peut accueillir jusqu'à 12 
convives. Mode d'emploi : recouvrez la table d'un 
molleton coton ou synthétique et d'une nappe. 

18,56€ 

 

Ce buffet de 100 x 200 cm, d’une hauteur de 94cm se 
compose d’un plateau en bois ignifugé et de quatre pieds 
repliables en acier. 
Sa largeur idéale pour vos buffets, en fera le meuble 
parfait pour vos petits déjeuners, cocktails, vins 
d’honneur ou vos buffets de desserts. 
Efficace, pratique et économique, il s’adapte à tous vos 
lieux de réception, en intérieur comme en extérieur. 
Il ne vous reste qu’à imaginer le nappage et la vaisselle 
qui viendront habiller votre table. 
 

12,93€ 

 

Le buffet pliant houssé blanc "3 faces » 80X200à la 
location est le buffet idéal pour les réceptions avec son 
tendu parfait pour un rendu optimal. Quelques minutes 
suffisent pour mettre en place la housse sur une 
structure pliante très légère et facile à manipuler. La 
version du buffet "3 faces" convient aux cocktails avec 
maître d'hôtel, laissant un très grand espace de stockage, 
facile d'accès. Existe en noir. 

67,95€ 

 

Nappe coton blanc 
Différentes dimensions (table ronde, 
rectangulaire…) 

Nappe Coton Blanc 180 X 350 cm : 
35,98€ 

 
Nappe coton blanc 240 x 240 cm : 

12,92€ 
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CARTE DES LIVRAISONS 

Tous les articles sur la carte précédente ayant le logo sont disponibles à la livraison ci-dessous. Prix ttc 

et unitaire sur base de 25 personnes minimum, hors frais de livraison et de reprise (frais variables selon 

les distances). 

 

 

FORMULE APERITIVE L’ESTUAIRE : 12€   

(Allergènes : arachides, gluten, crustacés, lactose, œufs, mollusque, poisson, sésame, soja) 

Assortiment de pièces froides sur plateaux 

 

• 5 Bouchées froides : (Allergènes : gluten) 

Crème de saumon à l’aneth, Rillettes de thon piquillos, Tapenade, Tartelette à l’oignon confit, Fromage 

frais tomate confite, Wrap de jambon, Navette crème de saumon  
 

• 3 Mini brochettes & 1 cuillère : 
Magret séché comté, Banderilles d’anchois & olive verte, Involtini pain salade, Tortilla chorizo poivron confit, 

Concombre Mozza au pesto et tomate confite, Crevette snackée soja ananas, Tomates cerise mozza pesto 

jambon sec, Guacamole frais crevette citron vert coriandre, Purée de carotte au cumin, Mini brochettes de 

fruits selon la saison, (melon, pastèque, raisins, …) 

• Paniers du jardinier : 
Paniers de crudités de saison à croquer & sauce cocktail maison 

 

ARDOISES APERITIVES   
• Ardoise de charcuteries :         7,50€  
Assortiment de Chiffonnade de jambon sec, Dés de Grenier Médocain, Effeuillade de saucissons. 

• Ardoise de fromages :          7,50€ 

Assortiment de Brie de Meaux, St Nectaire Fermier, Comté, Buche de chèvre 
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COCKTAIL DINATOIRE : 29,50 €  
EN LIVRAISON sur plateaux 

 
 
 

• 5 Bouchées froides  

Crème de saumon à l’aneth, Rillettes de thon piquillos, Tapenade, Tartelette à l’oignon confit, Fromage 

frais tomate confite, Wrap de poulet, Navette crème de saumon œufs de lump, … 

 

• 3 Mini brochettes & 1 cuillère 

Magret séché comté, Banderilles d’anchois & olive verte, Pain au pistou roulé de jambon fromage frais, 

Guacamole crevette, Tomates mozza, Fruits de saison, (melon, pastèque, raisin, …) 

 

• Paniers du jardinier  
Paniers de crudités à croquer & sauce cocktail maison 

 

• Ardoises de charcuteries 
Assortiment de charcuteries : Chiffonnade de jambon, Dés de Grenier Médocain, Effeuillade de 

saucissons 

 

• Ardoise de fromage de brebis 
Brebis tranché & Confiture de cerise noire 

 

• Pâtisseries Françaises et Orientales  
(Cannelé, Macaron, Briouate, Corne de Gazelle) 
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SALADES ET DESSERTS EN LIVRAISON 
Prix ttc Unitaire base 25 minimum de personnes 

SALADES 

 

• Salade Méchouia          4,95€ 
Légumes Cuits : poivrons braisés, tomates fraiches, oignons, huile d’olive, Aïl, Piment 

• Salade Papy Jacques         4,50€ 
Tomates, concombres, poivrons corne de bœuf, oignons, citron, olives noires, huile d’olive 

• Salade verte de Maman (Allergènes : sésame)       2,50€  
Assortiment de jeunes pousses, betteraves et 3 graines (sésame, courge et tournesol) 

• Salade verte                                                                                                                 1,50€ 

Roquette et/ou mâche 

• Salade de pommes de terre        4,50€ 
Pommes de terre, tomates, poivrons, cornichons, olives, œufs, échalotes, coriandre, huile d’olive 

• Salade Fraiche          4,95€ 
Jeunes pousses, tomates cerises, tomates confites, concombre, avocats, olives, feta, fines herbes, huile 

d’olive 

• Salade de tomates d’été (seulement en saison)     3,95 € 
Tomates de saisons (variétés nobles) Feta, basilic frais, huile d’olive 

• Composition de crudités         4,95 € 
Composition de carottes râpées, betteraves, concombres, poireaux, tomates, chou rouge, vinaigrettes 

• Taboulé                                                                                                                       4,95€ 

 

DESSERTS 

• Ardoise de 4 fromages          5,95 €  
Brie de Meaux, St Nectaire Fermier, Comté, Buche de chèvre 

• Ardoise de fromage de brebis         5,95 €  
Tranchés avec confiture de cerise noire 

• Salade de fruits frais         4,95€ 

• 4 Pâtisseries Françaises et/ou Orientales      6,95 €  
Cannelé, Macaron, Briouate, Corne de Gazelle (Allergènes : Amandes, gluten)  
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LA ROTISSERIE EN LIVRAISON 
Economisez sur vos viandes à la broche en vous faisant livrer à domicile. Les viandes et 

l’accompagnement au choix sont livrés chauds en caisson isotherme à l’heure souhaitée.  

TARIFS INCLUANT : Les viandes et l’accompagnement chaud en conditionnement jetable. 

*Les prix sont TTC et par personne. Il est possible de choisir deux viandes à partir de 70 personnes. Une 
garniture au choix est incluse. Tout supplément est sur une base minimum de 25 parts.  

 

L’INDISPENSABLE DU SERVICE CHAUD : 

Le chauffe-plat (ou chafing-dish) est un service de bain marie en location qui permet de 
garantir un grand confort de service. La livraison se fait en plat inox et votre commande 
reste ainsi au chaud le temps de votre cocktail.  

 

Service Chauffe-plats sur Buffet :          2,50 € 

 

AGNEAUX  

Méchoui Agneau Girondin Le Petit Prince     20 €* 

« Origine Gironde, (33), France » 

Dès 700€ pour 35 personnes puis 20€ par personne   

 

Méchoui Agneau de lait de Pauillac      26 €* 

« Origine Gironde, (33), France » (Produit saisonnier disponible de décembre à juillet) 

Dès 650€ pour 25 personnes puis 26€ par personne 

 

Méchoui Agneau d’importation UE      18 €* 

 « Origine France, Irlande, Angleterre, Espagne » 

Dès 630€ pour 35 personnes puis 18€ par personne   
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PORC  

Porcelet Fermier Noir de Cambes               20 €* 

« Origine Lot et Garonne, (47), France » 

Dès 700€ pour 35 personnes puis 20€ par personne   

 

Porcelet Basque des Aldudes                 26 €*  

« Origine Pyrénées Atlantique, (64), France » (A commander avant J-30) 

 Dès 650€ pour 25 personnes 

 

Porcelet d’importation UE                  18 €* 

« Origine Allemagne, Belgique, France » 

Dès 630€ pour 35 personnes puis 18€ par personne   

 

VEAU 

Pièce de veau                    20 €*  

« Epaule et/ou carré de veau Origine France » 

Dès 700€ pour 35 personnes puis 20€ par personne   

 

PLAT CUISINES 

Les plats cuisinés (Couscous & Tajines) sont livrés chauds en caisson 

isotherme à l’heure souhaitée.  

COUSCOUS 

• Couscous de Poulet Fermier et ses légumes                            15 € 

• Couscous d’Agneau et ses légumes                                       16 € 

• Couscous 2 viandes (Agneau, Poulet) et légumes                           17 € 
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Supplément merguez : 1€/pers 

TAJINES 

• Tajine de Poulet Fermier aux olives et légumes                               15 € 

  

• Tajine d’Agneau aux pruneaux, amandes grillées,                          16 € 

graines de sésame et pommes de terre (Allergènes : Amandes, sésame)  

• Tajine végétarien aux légumes de saison                                        13 € 
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06.86.69.69.45   

www.mechoui-a-domicile.fr 

 

*Les prix peuvent varier selon le cours du marché et augmentations légales en vigueur. Les prix indiqués sont unitaires et toutes 

taxes comprises (TVA 5,5% pour les livraisons et 10% pour les prestations à domicile). Les locations de vaisselles, mobiliers, 

Personnel de Service, boissons et toutes autres options ne sont pas inclus. Les options et services sont sous réserve de 

disponibilité. Voir CGV en Annexe du devis. 

http://www.mechoui-a-domicile.fr/

